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Excellences
Escalope de foie gras (50 g) 15

Huître de Tortolì 4 la pièce

Crevette rouge crue 9 la pièce

Langoustine crue 10 la pièce

Ventrèche de thon à l’huile, tomates cerises fraîches  20

Anchois de Cantabrie, mousse au beurre, croûtons de pain 13

Entrées
Tartare de poisson du jour, gazpacho, burrata,

pignons et éponge au basilic 16

Salade de poulpe traditionnelle 15

Speck de canard fumé, moutarde à l’orange maison
et sablé au parmesan 17

Tartare de bœuf à la française, gel de jaune d’œuf et poireaux croustillants 16

Œuf basse température, crème de pommes de terre truffée et girolles au thym 13

Seiche basse température, fenouil croquant, tomates cerises confites,
émulsion de poutargue et de persil 16

Pâtes & Risottos
Risotto à la milanaise au safran 22

Tagliolini aux moules, tomates cerises confites
et panko croustillant aux herbes 20

Tagliolini au homard, émulsion de persil,
citron confit et noisettes concassées 22

Paccheri au ragoût blanc de bœuf, crème de potiron,
guanciale croustillant et fondue de fromage bleu 20

Tonnarelli frais à la tomate fraîche et au basilic 12

Plats principaux de la mer

Filet de poisson du jour, pousses d’épinards sautées,
tomate cerise confite, huile au basilic et beurre blanc 24

Friture de crevettes et de calamars 25

Poulpe à la méditerranéenne, mousse de pommes de terre,
tomates cerises confites et crumble d’olives 24

Plats principaux de la terre

Boulettes de bœuf frites 10

Boulettes de bœuf à la sauce tomate 12

Canard, citron, émulsion d’œuf et poireau fondant 22

Entrecôte à la plancha, pommes fondantes au thym
et demi­glace au porto 24

Burger de bœuf, pain maison, confiture d’oignons rouges,
roquette, sauce au parmesan et mayonnaise à la tomate 16

Salades

Mozzarella di bufala, tomates cerises marinées au basilic
et jambon cru local 16

Laitue, poulet en double cuisson, mayonnaise au parmesan,
lard croustillant et taralli émiettés 16

Accompagnements
Chips de pommes de terre fraîches 5

Salade mixte 6

Desserts

Tiramisù 7

Seadas 8
(beignet sarde au fromage et au miel)

Tarte Tatin aux pommes, mousse au calvados 8

Fondant au chocolat et crème anglaise 9

1. Gluten, 2. Fruits à coque, 3. Moutarde, 4. Sésame, 5. Crustacés, 6. Arachides, 7. Céleri,
8. Œufs, 9. Poisson, 10. Mollusques, 11. Lait, 12. Sulfites, 13. Lupin, 14. Soja

Service 15 %


