
MENU
R E S T A U R A N T

Spécialités Entrées Pâtes & Risottos

Salades Desserts Accompagnements

Plats Principaux de Mer Plats Principaux de Terre

Spécialités

Escalope de Foie Gras (50gr) 15
1,4,12,20

Huître de Torroli 4 à la pièce
20 · 2

Gambero Rosso Cru 9 à la pièce

Scampo Cru 10 à la pièce

Anchois du Cantabrique, beurre aux herbes, croûtons de Pain 13
1,4,12

Entrées

Tartare de poisson du jour, gel de pêche, yaourt à l'ail et aux agrumes, tomates confites et huile
de basilic 15

1,4,12,17

Salade de poulpe comme la tradition 15
20

Carpaccio de Poisson du jour, gremolata aux agrumes, salade de fenouil mariné au thym, câpres
frits, copeaux de parmesan 16

3,4,8,12,20

Tartare de bœuf à la française, jaune d'œuf mariné, crumble de noisettes au thym, crème de
burrata et mayonnaise à la tomate 16

1,4,14,20,21,22

Œuf cuit, crème de pomme de terre et bottarga 13
4,17,25,1

Veau tonnato, câpres frits, oignon caramellisé, fond brun réduit, olive riviera 16
1,3,8,9,1,4

Flan d'aubergine et ricotta, sauce tomate dressé au beurre, crème de bufala 14
3,4,7,17

Pâtes & Risottos

Paccheri de pâtes fraîches, ragù d'antico en sauce de dattes jaunes, crème de mozzarella di
bufala au lait 22

1,4,7,20,12,7

Fregola, ragù de calamar, encre de seiche, huile à l'ail et au basilic, crème de bufala 20
1,4,7,20,12,1

Tagliolini de pâtes fraîches, Risotto de crevettes, à la bisque et à la truffe noire 22
1,3,4,20,12,7

Gnocchetti à la pescatora 20
1,3,4,20,12

Culurgiones, beurre, sauge, asperges et bottarga 30
1,20,14,3,4

Tonnarello de pâtes fraîches au pomodoro fresco e basilico 12
1,4,7

Plats Principaux de Mer

Tranche d'Espadon à la tomate, cornichons,
olives taggiasche et huile de basilic 24

3,4,20

Fritto de crevettes et calmars 25
1,3,4,7,20

Poulpe en doppio, mayonnaise à l'encre,
crème de patate douce au romarin, oignon

braisé au miel 24
1,3,4,12,20

Poisson du jour 24
3,4,20

Plats Principaux de Terre

Boulettes de bœuf frites 10
1,12,17

Boulettes de bœuf en sauce 12
1,4,12,21

Anatra en double cuisson, fondant de pommes
de terre, coulis de courge, belge rôtie 22

1,2,4,5

Entrecôte au grill, Pak Choi, huile au basilic,
mayonnaise maison 24

9,17,12,20,14

Burger de notre production, mayonnaise,
provola fumée, tomate, bacon, laitue 16

1,3,4,9,12,21,24

Salades

Mozzarella di bufala, tomates cerises
marinées au basilic et jambon cru local 16

17,12

Laitue, poulet en double cuisson, mayonnaise
au parmesan, pancetta croustillante et taralle

émietté 16
1,4,8,17

Accompagnements

Chips de patates fraîches 5

Salade mélangée 6

Desserts

Tiramisu 7
1,3,17

Seadas 8
1,4,12

Panna cotta à la menthe, crumble cacao amer et poudre de menthe 7
1,2,7

Tortino au chocolat avec crème anglaise 9
1,3,4,24

Tagliata de fraises avec crème chantilly 9

1. Gluten · 2. Crustacés · 3. Mollusques · 4. Œufs · 5. Arachides · 6. Soja · 7. Lait · 8. Céleri · 9. Moutarde · 10. Graines de sésame · 11.

Dioxyde de soufre · 12. Lupins · 13. Fruits à coque · 14. Poissons · A. Citrus · U. Pêche · G. Mellicucca · T. Tomates · O. Aubergines · K.

Céleri · S. Noix 

Service 15%

Companymat

1 9 9 3
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